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VINSELEKT MICHLOVSKY

AustriaWein s.r.o. (Rakousko)
Frantisek Méadl (€Cesko)

Milos Mat'us (Slovensko)

Riesling & Co. (Rakousko)
VELTLIN.CZ (€esko, Slovensko)
VINORUM.CZ (Mad'arsko)
Vinselekt Michlovsky, a.s. (Cesko)

Austriawein:

K+K Kirnbauer: Blaubrankisch DAC Classic 2009,
Blaufrankisch DAC Reserve Goldberg 2009, Markowitsch:
Blaubrankisch 2009

Frantisek Madl:
Frankovka pozdni sbér 2009, Frankovka pozdni shér 2009
barrique, Frankovka pozdni sbér 2007 barrique

Milos Mat'us:

Frankovka modré ,,$”, 2009 suché, vyber z hrozna, 18
mesiacov na sude, Frankovka modréa 2009, vyber

z hrozna, 18 mesiacov na sude, Frankovka modré 2009,
vyber z hrozna, Frankovka modré 2009, vyber z hrozna,
12 mesiacov na sude

Riesling & Co.:
Weingut Gmeiner (Burgerland): Blaubrankisch Novum,
Blaubrankisch Antiquum, Blaubrénkisch Leithaberg DAC

VELTLIN.CZ:

Ota Sevéik, Frankovka 2010, moravské zemské, Boretice,
Bogdan Trojak, Frankovka 2009, moravské zemské,
Boretice, Strekov 1075, Frankovka 2009 Corpus, jakostni s
chranénym oznaénim povodu, Strekov 1075, Frankovka
2008 Terroir, jakostni odrddové

VINORUM:
Réspi Kékfrankos 2007, Konyéri Janos-hegy Kékfrankos
2009, Sauska Kékfrankos 2009

Vinselekt Michlovsky:

Frankovka 2008, vybér z hrozny, 1 rok barrique,
Frankovka 2008, jakostni, Frankovka 2008 pozdni shér 1
rok barrique, Frankovka 2009 pozdni sbhér, 1 rok barrique






AustriaWein -
AustriaWein

Telefon: +420 775 030 203

K+K Kirnbauer, mittelburgenland — Deutschkreutz, Rakousko

Blaubrinkisch DAC Classic 2009, alk. 13% , kyseliny 5g, zbytkovy cukr 2g. Rizené kvaseni
v nerezovém tanku, 12 mésicd zrani v dubovém sudu 4000 |. Plda tézka jilovita a piscitojilovita.
239 K¢

Blaufrankisch DAC Reserve Goldberg 2009, alk. 14%, kyseliny 6,2g, zbytkovy cukr 1,2g. Rizené
kvaseni v nerezovém tanku, biologické odbourani kyseliny v sudu barrique. Zrani 18 mésicli v novych
francouzskych sudech 225 |. P(ida tézky jil. 549 K¢

Markowitsch, Carnuntum — Goéttlesbrun, Rakousko

Blaubrankisch 2009, alk 13%, kyseliny 5,4g, zbytkovy cukr 1,2g. Rizené kvaseni v nerezovém tanku,
biologické odbourani kyseliny v sudu barrique. Zrani 12 mésicl v pouZitych francouzskych sudech 225
|. PGda piscita az jilovita. 269 K¢




AustriaWein s.r.0. od roku 2004 dovazi vybérova vina z prestiznich vinafstvi Rakouska. Od roku 2008
pak i z Italie a Némecka.

Info o vinarstvich:

http://www.phantom.at/
http://www.markowitsch.at/home.htm



Frantisek Madl

E-mail: malyvinar@slunce.cz
Telefon: +420 602 780 364

Frankovka PS 2009, 3arZe 2409, extrakt 22,6g/l, kyseliny 5,1g/Il, alkohol 13%. PlGvod: Velkopavlovicka
podoblast, obec Velké Bilovice, trat Pfedni hora.

Je jesté trodku divokd, aroma zelené papriky a vi$ni. Skoleni v nerezovém tanku. 185 K¢

Frankovka PS 2009, Sarze 2209, Extrakt 23g/l, kyseliny 4,8g/l, alkohol 14 %. Pivod: Velkopavlovicka
podoblast, obec Velké Bilovice, trat Pfedni hora.

Redukovany sbér, ¢astec¢né asi 30% zralo v sudu 255 K¢

Frankovka PS 2007 barrique, Sarze 2207, extrakt 22g/l, kyseliny 5,1g/l, alkohol 12,5 %. Plvod:
Velkopavlovicka podoblast, obec Velké Bilovice, trat Pfedni hora.

Zrdalo 12 mésicl v sudu barrique 255 K¢




Obec Velké Bilovice se nachazi na jihovychodnim okraji Velkopavlovické vinai'ské podoblasti.
Patii mezi tradi¢ni vinaiské obce s rozsahlymi vinicemi. V Ceské republice je dnes vibec nejvétsi
s rozlohou vinic- pfes 800 ha a také poctu vinard 933. /Gdaj z 1.1.2005/ Pady pro péstovani révy jsou
prevainé tvoreny navatymi sprasemi, misty obnaZenymi na vdpenaty jil. V nizsSich polohach jsou
zastoupeny také cernozemé a sliny. Tato pudni riznorodost dava dobré predpoklady pro péstovani
vétsiny odrdd zapsanych v OdrGdové knize. Vina jak bild, tak predevsSim cervena se vyznacuji
télnatosti a prijemnym, typickym buketem.

"Maly vinar"FrantiSek a Hana Madlovi

Nase firma se snazi podchytit vlastnosti téchto lokalit v charakteru vin.

Révu vinnou péstujeme na plose 9 ha a to ekologicky Setrnym zplisobem. Vina jsou kvasena a skolena
v nerezovych tancich, ¢ast cervenych vin zraje v dubovych sudech. Vina jsou nabizena predevsim
v gastronomickych zafizenich a vinotékach. Roc¢ni produkce do 180 000 lahvi.

Vzhledem k tomu, Ze réva vinnd a vino je soucdsti Zivota v nasi obci, setkaval jsem s jednotlivymi
jejimi podobami od ranného détstvi. Nejdfive to byla pomoc rodi¢im na vinici a pak také zpracovani
hrozn( ve sklipku a samoziejmé i ochutnavani.

Tento zplsob Zivota mé kazdodenné formoval a tak pres pocatecni protesty pri tézké praci jsem si
zvolil vinarstvi jako celozivotni povolani.

Po studiu vinarstvi na vysoké Skole v roce 1985 jsem se zabyval Slechténim révy vinné na odolnost
vici chorobam a mozZnosti péstovat révu vinnou ekologicky. Béhem této Cinnosti jsem navstivil a
také spolupracoval s prednimi vinafskymi centry a pozndval tak pfibéh révy vinné v jinych zemich a
spole¢nostech. Toto poznani mne vedlo k rozhodnuti péstovat révu vinou a vyrabét vino podle svych
predstav a tak jsem v roce 1992 zaloZil rodinou vinarskou firmu. Zacatky byly tak jako vidy velmi
krusné, ale béhem nékolika let si nase vino ziskalo oblibu a v soucasnosti ma v ¢eské gastronomii
velmi dobry zvuk.

Moje filosofie je tvofit vino v co nejvétsim souladu s pfirodou, tak aby pozvedalo naladu a mysl.
Tomu odpovida i nazev ,Maly vinai“ ktery vyjadfuje doslova hravy pfristup k révé vinné a vinu a jeho
milovnikdm.



Vinohradnictvo a vindérstvo
Milos Matus witozs VY m

E-mail: vrana@vinomatus.sk, www.vinomatus.sk VINOHRADNICTVO
Telefon: +421 918 984 921
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Frankovka modra ,S“ 2009, suché, vyber z hrozna, cukornatost 24 °NM, hektarovy vynos 4,0t/ha,
zrenie: 18 mes. dub, vino je vyrobené bez pouZitia enzymov, aromatickych kvasiniek, ostre;j filtracie,
chemickej stabilizacie, klasickou metdédou s dérazom na zachovanie terroiru , odrodového charakteru
raCianskeho podloZia, harmodnie, kvality a Specifik roc¢nika.

Charakteristika: Harmonia, jemnost, makkost — definicia uslachtilej frankovky modrej a toto vino to
presne vystihuje. Jemnd méakka ovocna vona, stavnata makka ovocna chut a dochut. Blyzi sa pomaly
k zamatu. Gastro: Jemné masa z diviny, hovadziny, talaciny, kozlaciny, jahnaciny s jemnymi
omackami aj ovocnymi. Dvojfarebnd Terina z belgickej cokolddy Callebaut s jahodami,
marinovanymi cherry brandy. 280 K¢

Frankovka modra 2009, vyber z hrozna, cukornatost: 23,5°NM, hektarovy vynos: 5,3t/h, zrenie :
dubové sudy 14 mesiacov, vino je vyrobené bez pouZitia enzymov, aromatickych kvasiniek, ostrej
filtracie, chemickej stabilizacie, klasickou metdédou s dérazom na zachovanie terroiru, odrodového
charakteru racianskeho podlazia, harmodnie, kvality a $pecifik ro¢nika.

Charakteristika: Makka ovocna jemna vona po bobulovom ovoci, to isté ovocie v chuti so
$tavnatostou a dostatocne dlhou ovocnou dochutou. Gastro: Hovadzina, divina ,telacina s hubovou
omackou alebo ovocnymi omackami, strednodobo zrejuce syry, prosuto klasicky vyzrievané.

280 K¢

Frankovka modra 2009, barrique, suché, akostné vino, cukornatost: 23°NM, hektarovy vynos:
4,5t/ha, zrenie: slovenské nové dubové sudy 12 mesiacov, vino je vyrobené bez pouZitia enzymov,
aromatickych kvasiniek, ostrej filtracie, chemickej stabilizacie, klasickou metdédou s dorazom na
zachovanie terroiru, odrodového charakteru racianskeho podlaZia, harmodnie, kvality a Specifik
rocnika.

Charakteristika: Makka ovocnd jemna voria po bobulovom ovoci s pritomnostou vanilkovej
vone,ktord sa prenasa aj do chuti.V dochuti okrem ovocia aj ¢okolada. Celkovo nam toto vino
poskytuje velky vyraz ale pritom je do jemna vyzreté. Gastro: Hovadzina, divina , tefacina s hubovou
omackou alebo ovocnymi omdackami, stredne dobo zrejuce syry, prosuto klasicky vyzravané, ovocno
cokoladové dezerty nie velmi sladké. 220 K¢




Vinohradnictvo a vinarstvo Milo§ Matus je pokracovatefom vinohradnickej rodiny
Matusovcov, ktord ma v Raci zapustené hlboké historické korene. Hospodari na cca 15 ha vinic.
Hrozno na vsetky vina si sama dopestuje s nadStandardnym pestovatelskym servisom. NasSim cieflom
je vyrabat nie len vina s peknou vénou ale aj s hlbsou odrodovou chutou, ktoré s schopné posluzit
na zdravie a pomozu umochit zazitok z chutného jedla a vina sucasne.

Hrozna sa nechavaju dozriet do Uplnej zrelosti z ktorych sa vo velkej prevahe vyrabaju privlastkové
vina alebo kvalitné akostné vina (Hektdrovy vynos u nas akostnych vin- 8-10 t/Ha , privlastkovych vin
2-6 t/Ha, od 2009 povoleny vynos pre privlastkové vina 12t/Ha). Vina vyraba prevazine klasickou
technoldgiou s vynimkou kontrolovaného kvasenia pri bielych vinach. Po Setrnom spracovani vinka
zreju v nerezovych tankoch, dubovych sudoch alebo barrikovych sudoch. Vina na trh dodava bez
chemickej stabilizacie a filtracie, takZe vino ma priestor na zrenie aj vo flasi a pri vhodnom uskladneni
urcitych druhov vin ma priestor aj na niekolkoro¢né vyzrievanie.



Riesling & Co. ( >

E-mail: info@tichavina.cz, www.tichavina.cz )
Telefon: +420 608 280 321, +420 777 768 631

Weingut Gmeiner, Neusidlersee-Hiigelland, Rakousko

Blaufrankisch Novum 2009, suché, kyselina 5,4 g/|, zbytkovy cukr 1,2 g/I, alkohol 12,5%. Cukernatost
hrozn( pfi sklizni 19,5°C KMW (=NM), rucni sklizen, stafi vinohradu 15-30 let.

Technologie: macerace a kvaseni v nerezovych tancich s regulovanou teplotou 28°C, 28 dni (4 tydny).
Lahvovano Unor 2011, produkce 20 tis. lahvi/rok, zrani ¢aste¢né (60%) v nerezovych tancich a
Castecné (40%) ve velkych dievénych sudech (5001, 2.-3.pInéni) po dobu 14-15 mésicu 220 K¢

Blaufrankisch Antiquum 2008, suché, kyselina 5,5 g/l, zbytkovy cukr 1,2 g/l, alkohol 14 %.
Cukernatost hrozn( pfti sklizni 20°KMW, rucni sklizen, stafi vinohradu 45 let.

Technologie: macerace a kvaseni v nerezovych tancich s regulovanou teplotou 28 °C po dobu 49 dni
(7 tydnd). Lahvovano leden 2011, produkce cca. 6500 lahvi/rok, zrani v dfevénych sudech typu
barrique (2251), 10-15% v novém, zbytek v pouzitém dreveé (2.-3.plnéni) po dobu 24 mésicid. 400 K¢

Blaufrénkisch Leithaberg 2009, Leithaberg DAC, suché, kyselina 5,7 g/l, cukr 1,2 g/l, alkohol 13,5
vol.%. Cukernatost hroznu pfi sklizni 20°KMW, ruéni sklizen, stafi vinohradu 45 let.

Technologie: macerace a kvaseni v nerezovych tancich s regulovanou teplotou 28 °C po dobu 49 dni
(7 tydn), Lahvovano srpen 2011, produkce cca. 3000 lahvi/rok, zrani pouze v dfevénych sudech
500l po dobu 20 mésicd. 450 K¢
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GMEINER

Vinarstvi Gmeiner, Purbach, Rakousko

WEINGUT
Rakousko 45.900 ha
Burgenland 13.850 ha
Neusiedlersee — Hiigelland 3.580 ha
Plocha vinafrstvi: 20 ha, stafi vinic: nejstarsi Blaufrankisch 45 let, nejmladsi Sauvignon Blanc 6
let
Geografie, odrldy: Vinice se nachdzeji na Upati pohofi Leithagebirge (Litavské hory, 400 m.n.m.)

na zapadnim bfehu stepniho jezera Neusiedlersee (Neziderského jezera) v severnim Burgenlandu
jizni a jihovychodni polohy. 70% modrych odrdd - Blaufrankisch (Frankovka) a Zweigelt, ale také
mezinarodni odrldy jako Blauburgunder (Rulandské modré), Cabernet Sauvignon, Merlot a Syrah,
30% bilych vin - Welschriesling (Ryzlink VIassky), Sauvignon Blanc, Chardonnay a také Muscat Otonell.

Klima: Blizkost vodni plochy jezera a zalesnéné vrsky pohofi Leithagebirge davaji vzniknout
unikatnimu mikroklima - cirkulace teplého a studeného vzduchu, idealni pro aromatiku a dozravani
hroznl, mineralitu a typickou kofenitost mistnich odrlid. Burgenland vseobecné plati jako "die
Sonnenseite Osterreichs" - se svymi 350 slune¢nymi dny v roce patii k nejteplej$im oblastem
Rakouska.

Pada: Leithagebitge = vybézky Alp, vapencové pldy, tvrdé podloZi, ¢asto skalnaté pasy v hloubce ca
10 m - réva se musi napinat pro Ziviny a vodu, hluboké koreny, stres = vina s charakterem, typicky je
tzv. Muschelkalk - zbytky motskych korysud a lastur

Filosofie: Rodinné vinafrstvi s tradici prevzatou po otci v roce 1987, inspirace Burgundskem

Cilem je v prlbéhu roku co nejméné zasahovat do monokultury vinohradu (minimalizace postfik(,
chemickych zasahi proti plisnim a skldctm, apod.), vysazovani bylin, snaha zachovat vyvaZenost a
tim i vlastni obranyschopnost vinohradu. Zelené prace - prostfihavani hroznl v obdobi dozravani,
vyhradné ruéni sklized zralych hroznl, ruéni selekce zdravého materidlu. Setrné rotaéni
odstopkovani, pouzivani modernich tlakovych pump, fizené kvaseni, Cistota a preciznost prace ve
sklepé je na prvnim misté (hala s modernim vybavenim z roku 2006). Prace se Slechténymi
kvasinkami, ¢asto metoda battonage (zejména u Chardonany). Pomalé kvaseni pfi nizkych teplotach
(zachovani Cistého ovocného aroma). Vinarstvi produkuje vyhradné sucha vina. U ¢ervenenych vin je
cilem zachovat ovocnost a odridovost = Setrna prace se difevem, Castecné poufZiti velkého dieva
(500I) + barrique, pouze ¢ast novych sudd. Vlajkovou lodi vinafstvi je v bilych odriidach Chardonnay, v
modrych odridach Blaufrankisch - typické pro oblast, nezaménitelné aroma a styl.

Leithaberg DAC: od zari 2010 oblast zatazena do apelacniho systému DAC pod ndzvem
Leithaberg DAC, plocha ca. 3500 ha vinic. Kategorie Reserve, vino musi splfiovat charakteristické
vlastnosti, jako napf. mineralita, kofenitost, vino vyrazné ve vini i v chuti, presto elegantni a decentni
pfi zachovani odrldovosti, vino gastronomické, meditativni, které mzZe zrat v lahvi a rozvijet svij
charakter. Jde o jediné rakouské DAC kde jsou pfipustény bilé i modré odr(dy.

Povolené odridy - bilé: Chardonnay, Griiner Veltliner, Neuburger a Pinot Blanc - Cuveé nebo
jednoodridové, modré: Blaufankisch.



VELTLIN.CZ veltlin.cz

E-mail: info@veltlin.cz, www.veltlin.cz
Telefon: +420 602 483 088 Naturalni vina z Rakouska-Uherska

Ota Sevéik, Boretice, Velkopavlovicka oblast, CR

Frankovka 2010, moravské zemské vino, suché, alkohol 12,5% obj., nefiltrovdno, necifeno. Mladistva,
ovocita Frankovka s vybornou pitelnosti. K¢

Bogdan 2009, Bogdan Trojak, Boretice, Velkopavlovicka oblast, CR

Frankovka 2009, moravské zemské vino, suché, alk. 12,5% obj., nefiltrovano, necifeno, nesiteno.
Hladsi, nazrala Frankovka s jemnou kofenitosti. K¢

Strekov 1075, Strekov, Juznoslovenska oblast, Slovensko

Frankovka 2009 Corpus, jakostni odridové vino s chranénym oznacenim plvodu, suché, alk. 12,5%
obj., nefiltrované, nelisované, celkovy obsah SO2 35,8 mg/l. Zemita, kofenita Frankovka s divoéejsim
projevem K¢

Frankovka 2008 Terroir, jakostni odridové vino, alk. 14,5% obj., nefiltrované, nelisované. Raritni,
elegantni, plné a ohnivé vino ze starého vinohradu v trati Goré s nezaménitelnymi znaky
stfekovského terroir. K¢




Nas z Veltlinu.cz uchvacuje pestrost a lahoda autentickych stfedoevropskych vin. Zaroveri nas viak
mrzi, jak rychle se tato rozrlznénost vytraci vinou chemického prdmyslu, jenz dnes sugeruje i tém
nejmensim vinarm, Ze se bez jeho unifikujicich, umrtvujicich prostfedk( neobejdou.

A pravé proto jsme se rozhodli soustfedit na pomysiné arSe stfedoevropska vina s hodnovérnou
chuti, autentické moky, které vzesly z vinic neoSetfovanych systémovymi postfiky a jez kvasily bez
pridavku nepatfi¢nych selektovanych kvasinek, které doslova zamofuji mnohé vinné sklepy.

Neni nejpodstatnéjsi, zda budeme tato vina oznacovat jako biologicka, organickd, biodynamicka ¢i
naturalni. Vidy pljde o moky nevsedni a poctivé, za nimiz stoji originalni tvlrce, s nimZ jsme v
pravidelném, pratelském styku.

www.veltlin.cz
Vinotéka a vinny bar: Bistrot Vin Nturel, Stitného 29, Praha 3 (Gt-pa 17-22)

Autentisté

Vina nasich predkll moznda nebyla tak uhlazena a vycizelovana jako mnoha dnesni. Urcité vsak byla
autenticka. A pravé onu autenticitu si vepsala do Stitu skupina mladych vinar( z Hanackého Slovacka,
které spojuje nejenom stejna regionalni prislusnost, ale rovnéz snaha o pfipravu vin podle tvaroslovi
pfiznaéného pro Hanacké Slovacko a v neposledni radé i hlubsi zdjem o starou vinarskou krajinu, jiz
svymi vinohrady dotvareji.

Prekotny prechod od tradi¢niho vinohradnictvi k modernim postuplm c¢asto vymazal nebo dokonale
zastrel krajova vinafska specifika. A nejde jenom o nepfiméfenou aplikaci nejrliznéjsich latek
»Vvylepsujici” vina. Vysledny sloh vina ovliviiuje i opousténi starych, svazitych vini¢nich trati, které jsou
nahrazovany rovinatéjsimi polohami, kde se réva nikdy nepéstovala. Dusledkem jsou nejenom
zmékcila, ,prejedena” vina z ,cukrovkovych” pld, ale také zarGstajici, neutésena ubodi, jejichz
vinohrady po cela staleti dotvarely genia loci jihomoravské krajiny.

Vinafskou tvorbu Autentistl lze s trochou nadsazky prirovnat ke hfe na dobové nastroje —
uprednostnriuji tradi¢ni polohy a stfedoevropské odridy, nezavrhuji dfevéné sudy a jsou si védomi
dlleZitosti autochtonnich mikroorganismd v procesu ptipravy vina.

Hlavnim cilem Autentistd je vino, v némZ se co nejjimavéji obrdzi duch Hanackého Slovacka
zachyceny osobitou rukou vnimavého vinare.

Autentisté:
e  Petr Kocatik
e Marek a Petr Korabovi
® Jaroslav Osicka
e Richard Stavek
e Ota Seveik
e Bogdan Trojak
e Zdenék Vykoukal



VINORUM.CZ **VINORUM

E-mail: info@vinorum.cz, www.vinorum.cz |““l(l(“ lan wines
Telefon: +420 774 816 467
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Raspi, oblast Sopron — obec Fertérakos, Madarsko

Raspi Kékfrankos 2007, suché, alkohol: 13,6 %, zbytkovy cukr: 1,1 g/l, kyseliny: 5,6 g/l, extrakt bez
cukru: 28,7 g/|

Technologie: velmi omezené vynosy (kolem 0,6-0,8 kg/kef), pfirodni a klasické technologie,
spontanni kvaseni i zrani v pouzitych velkych sudech, bez jakychkoliv nutnych pfisad.

Specifikum: vino pochazi z kef( starsich 30 let, vrchni pldni vrstva je velmi tenkd, v podloZi se sttida
vapenec a slida (rula), vino ma typicky mistné specificky mineralni projev 230 K¢

Konyari, oblast Balatonboglar — obec Sz6l6skislak, Madarsko

Konyari Janos-hegy Kékfrankos 2009, suché, alkohol: 14,5 %, zbytkovy cukr: 2,3 g/I, kyseliny: 5,0 g/I,
extrakt bez cukru: 29,9 g/I.

Technologie: spontanni kvaseni v otevienych dfevénych kadich, zrani ve velkych pouzitych dubovych
sudech (5 hl).

Specifikum: vino pochazi z nové vysadby kefl vedenych na hlavu, jako vysledek povedeného
experimentu se zménou vedeni ve vinici. Pida je hlinitd - vapenita na jiznim svahu. 350 K¢

Sauska, oblast Villany — obec Siklos, Mad'arsko

Sauska Kékfrankos 2009, suché, alkohol: 13,6 %, zbytkovy cukr: 0,8 g/, kyseliny: 5,9 g/|, extrakt bez
cukru: 32,9 g/l

////

posléze pak i bobuli, fizené kvasSeni v nerezovych nadrzich pomoci spontannich kultur z mostu,
spontanni rozklad kyseliny jable¢né v sudech, zrdni z 40% v novych francouzskych dubovych sudech a
2 60% v 2-3-krat pouZzitych sudech, zrani v sudu trvalo 9 mésic(, vino bylo filtrovano.

Specifikum: vino pochazi z nejjiznéjsi oblasti Madarska a zfejmé i regionu Stfedni Evropy kde se tato
odrlida péstuje. Plda je hnéda lesni, mladsi vinice se nachazi na planiné s vapencovym i
dolomitovym podlozim. 395 K¢




Vinorum.cz je internetovy obchod s prémiovymi madarskymi viny, ktery provozuji tii rodiny
vinnych nadSenctd madarské narodnosti jako konicek. Chceme usnhadnit poznavani madarskych vin
i Ceskym nadsSenclim. Zaméfrujeme se na typicka vina jednotlivych vinarskych oblasti. Snazime se také
vychytat nejzajimavé;jsi a nejsvérazné;jsi kousky v fadach soucasné vinné produkce Madarska.

Vinarstvi Raspi

Pan Jozsef Horvath "Raspi" vinafi v malebné vesnic¢ce Fert6rakos na madarském brehu Neziderského
jezera ve vinarské oblasti Sopron. Jeho 20 ha statek se sklada ze 70 drobnych parcel starych vinic (40-
100 let) z tradi¢nich, mistnich odrld jako Zweigeltrebe a Frankovka. Je velmi zdsadovym zastancem
pfirodniho stylu vinateni s minimalnimi zasahy do procesu tvorby vina. Spontdnni kvaseni i zrani jeho
vin probiha ve velkych pouzitych sudech. Podle podobné filosofie vafi i ve své kulinarské restauraci,
kterou zasobuje z vlastni zahrady a z ¢erstvych surovin od mistnich dodavateld.

Vinarstvi Konyari

Mlady vinatr Dani Konyari pfevzal fizeni 30 ha rodinného statku a moderniho gravitacniho sklepa od
svého tatinka, vinare roku 2008 v Madarsku. Jejich sidlo najdeme na jiznim biehu Balatonu v blizkosti
obce Balatonlelle, na zakladech historického sklepa z 18. stoleti. Zaméruji se vice na ¢ervena vina z
mezinarodnich odrtd, ale mezi nimi najde své misto i Frankovka a dal$i malo znamé staré madarské
odrldy. Ve sklepni technologii kombinuji tradi¢ni i moderni pfistupy. Kvaseni probiha spontanné ve
velkych drevénych kadich, zrani pak v malych i velkych sudech rlizného stari.

Vinarstvi Sauska

Majitel Krisztidn Sauska se wvratil do své rodné zemé jako bohaty tovarnik z USA. Bez
velkych finan¢nich kompromis( zaloZil toto mladé vinarstvi, ke kterému patfi zhruba 60 ha vinic v
elitnich polohach oblasti Villany a hypermoderni sklep s vlastni laboratoti a lahvovaci linkou. PIni
hlavné cervené kupaze z odrid typickych pro Bordeaux i dnesni Villany. Nezanedbavaji vSak Uplné ani
tradi¢ni mistni odridy, jako Frankovka, Modry portugal a Kadarka. Pouzivaji pfevazné moderni
technologie s kvasenim v nerezovych nadrzich a zranim ve specialnich francouzskych malych sudech.
Kladou velky dliraz na sbér hroznl, mnohdy rucné tridi i jednotlivé bobule.



Vinselekt Michlovsky ] /I

E-mail: brezany@michlovsky.com, www.michlovsky.com
Telefon: +420 777 569 605 VINSELEKT MICHLOVSKY

Frankovka 2008, vybér z hrozn, suché, podoblast Mikulovska, obec Perna, trat Purmice,
zbytkovy cukr: 4,5g/I, kyseliny: 5,5g/l, alkohol 13,5%.

Technologie: vino zralo v sudech typu Francois Fréres 1 rok 395 K¢

Frankovka 2008, jakostni vino odriidoveé, suché, podoblast Slovacks, obec Hovorany, zbytkovy
cukr: 2,6g/l, kyseliny: 5,2g/l, zbytkovy alkohol: 12,5%,

Technologie: kvasSeni hroznl probéhlo pfFi nizkych teplotdch, coZ zachovalo ovocitost a podbarvilo
charakteristiku odrady Frankovka 199 K¢

Frankovka 2008, pOZan' Sbél’, suché, podoblast Mikulovska, obec Pernd, trat Purmice, zbytkovy
cukr: 2,7g/l, kyseliny: 5g/I, alkohol: 13%

Technologie: vino zralo v barrique sudech znacky Nadalie 1 rok 265 K¢

Frankovka 2009, pozdni sbér, suché, podoblast Mikulovska, obec Pernd, tart Purmice, zbytkovy cukr 2,4g/l,
kyseliny 5,2g/l, alkohol: 13%

Technologie: vino zralo v sudech typu Francois Fréres 1 rok 265 K¢




Vinselekt Michlovsk\’/ a.S. péstuje vinnou révu na vice jak 110 ha vinic ve Velkopavlovické a
Mikulovské podoblasti, hlavné v okoli Palavy. Diky pfirozené modernizaci tradi¢nich technologii produkuje
vinarstvi originaini vina, ktera vynikaji at jiz svéZesti, ovocnymi a kvétinovymi tény, tak i vina plna, extraktivni a
korenita s vyraznym potencialem zrani na lahvi.

Sortimentni fady jsou rozdéleny podle plvodu hrozn( a technologického zpracovani véetné fermentace a zrani
v dubovych sudech.

Spolecnost ziskala ocenéni Vinafstvi roku 2009.

Doc. Ing. Milos Michlovsk\’/, DrSc. po maturité na Stiedni vinai'ské $kole ve Valticich absolvoval
Zahradnickou fakultu Moskevské zemédélské akademie. V roce 1985 ukoncil doktorské studium obhajobou
prace s nazvem ,Agrobiologické a technologické hodnoceni rezistentnich a elitnich forem révy vinné NPO
VIERUL, které jsou perspektivni pro evropsky region SSSR a CSSR“. Odbornou praxi vykonal ve Slechtitelském
centru Moldavského vinohradnicko-vinarského vyzkumného dUstavu a ve VSesvazovém institutu pro
vinohradnictvi a vinarstvi na Jalté. Soucasné byl jednim ze zakladateld Védecko-vyrobniho sdruZeni Resistant.

V letech 1991 — 1994 plsobil jako pedagog na Zahradnické fakulté Vysoké skoly zemédélské v Brné. V roce
2001 obhdjil habilitaéni praci na téma ,Vyvoj $lechténi révy vinné na rezistenci a jeho soucasny stav v Ceské
republice” a byl jmenovan docentem v oboru Zahradnictvi. Svdj profesni rdst rozsifil v roce 2005 v Moskvé
obhajobou prace ,Zpracovani védeckych a aplikacnich principl selekce révy vinné na rezistenci v systému
biologického vinohradnictvi v Ceské republice.”

Ve své profesni kariéfe se od samého pocatku vénuje problematice Slechténi odrid révy vinné na rezistenci k
biotickym (houbovym chorobam, skidctim) a abiotickym Ciniteldm (mrazu, suchu) a jejimu péstovani. Své
poznatky a zkuSenosti uplatiuje také v oblasti sklepniho hospodarstvi pfi rozvoji a inovacich progresivnich
technologii spojenych s vyrobou vina a dalsich produktd.

Ve spole¢nosti VINSELEKT MICHLOVSKY zaloZené v roce 1995 v Rakvicich plsobi jako manager po soucasnost a
veskerou ¢innost zaméruje na produkci Sirokého sortimentu vysoce jakostnich vin zdlraznujicich terroir.






Objedndavkovy formulai / Anketni listek

Anketni formulaF s vyplnénymi udaji a pfipadnou objednavkou vhodte do nasi anketni bedynky
Anketni listek bude slosovan, vyherce obdrzi vybrany set Sesti frankovek.

Jméno:
Email:

Telefon:

Anketa:

Prvni nejlepsi frankovka .o
Druhé nejlepsi frankovka ... e

Treti nejlepsi frankovka oo

. Objednavam zavazné tato vina:

Vyrobce nebo dovozce Vino Pocet

Dne 21. listopadu 2011

Podpis:




